
  

 

 

 
 

２００６年６月１２日 

株式会社 ぐるなび 

（大証ヘラクレス：２４４０） 

ぐるなびの料理コンテスト 

 

決勝審査会開催！ 

日本全国９２３レシピの頂点を極めるシェフは誰？ 
開催日：２００６年６月１８日（日） 

 
「食」のトータルサイト「ぐるなび」を運営する株式会社ぐるなび（大証ヘラクレス２４４０）は、２００６年６月１８日（日）、ぐるな

びの料理コンテスト「ぐるなびシェフ BEST OF MENU ２００６」（http://recipe.gnavi.co.jp/contest2006/）決勝審査会を開催

します。 

当コンテストは、ぐるなびのコンテンツである「ぐるなびレシピ」（http://recipe.gnavi.co.jp/）の企画の一環で、プロの料理

人が優れた技能と感性で作り上げる料理を競い合うものです。昨年の開催に続き今年は第二回目になります。今回のテー

マは、『未来の郷土料理、発掘。』で、地域の食材を活かした９２３作品ものレシピが寄せられました。これらのレシピの頂点

が、岸朝子氏をはじめとする料理界の著名専門家を審査員に迎え、厳選なる審査のもと２００６年６月１８日（日）、ウエステ

ィンホテル東京にて決定されます。また、当コンテストの優秀作品を商品化し、販売していく予定です。前例として、昨年に

行われた第一回目のコンテストの優秀作品は、商品化され、ぐるなびの EC サイト、 「ぐるなび食市場」

（ http://shop.gnavi.co.jp/ ）内で「ぐるなび印」（※）として販売され、多くのユーザーにご賞味いただきました

（http://shop.gnavi.co.jp/contest2005/）。 

 

ぐるなびシェフ BEST OF MENU ２００６ 決勝審査会概要 
～テーマ『未来の郷土料理、発掘。』―地域の食材を活かした逸品―～ 

 

【開催日時】２００６年６月１８日（日） １０：３０～１８：００ 

【場所】ウエスティンホテル東京 B2F ギャラクシールーム （http://www.westin-tokyo.co.jp/jp/access/） 

【内容】 

■９：３０～１０：３０  受付 

■１０：３０～１４：００ 決勝審査会 

 決勝進出者本人１０名による調理、および決勝審査員による試食審査会 （約 40 分の休憩が入ります。） 

■１５：３０～１８：００ 表彰式＆懇親パーティ  

 「ぐるなびシェフ BEST OF MENU ２００６」の入賞者を発表する表彰式です。 

（表彰式のみ参加ご希望の方は、１５：００～１５：３０が表彰式の受付になります。） 

 表彰式＆懇親パーティでは、決勝進出作品をお召し上がりいただけます。 

（作品はホテルのシェフに再現していただきます） 

※ 当日は、当コンテスト休憩時に、２００５年度ぐるなびグランプリ「人気ベスト店」の表彰を同会場にて行います。 

⇒１４：１５～１５：００ ウエスティン東京内、B２F スタールーム 

（写真は、「ぐるなびシェフ BEST OF MENU ２００５」） 

取材のご案内 



  

 

 

【賞の詳細】 

 

賞 人数 内容 賞金 

●最優秀賞（1位）   1 名 
全応募作品９２３レシピの中で最も優れた作

品に贈る賞。 
賞金100万円 

料理部門 1 名 
料理部門の応募作品の中で優れた作品に

贈る賞。 
賞金 50万円 

●優秀賞（2位） 

デザート部門 1 名 
デザート部門の応募作品の中で優れた作品

に贈る賞。 
賞金 50万円 

料理部門 1 名 
料理部門の応募作品の中で優れた作品に

贈る賞。 
賞金 30万円 

●優秀賞（3位） 

デザート部門 1 名 
デザート部門の応募作品の中で優れた作品

に贈る賞。 
賞金 30万円 

●佳作   5 名 
決勝審査会に進出した賞賛に値する作品に

贈る賞。 

  

料理部門 10 名 

全９２３レシピ中、料理部門の応募作品の中

から、作品に使用している食材の産地別に

最も優れた作品に対して贈る賞。 

  

●エリア賞 

デザート部門 7 名 

全９２３レシピ中、デザート部門の応募作品

の中から、作品に使用している食材の産地

別に最も優れた作品に対して贈る賞。 

  

 

 

 

【決勝審査員】 

 

岸 朝子氏（審査員長、食生活ジャーナリスト） 

北岡 尚信氏（プティ・ポワン） 

劔持 恒男氏（ホテルオークラ） 

坂間 英明氏（エノテーカ ピンキオーリ） 

田村 隆氏（つきぢ田村） 

譚 彦彬氏（広東名菜 赤坂離宮） 

陳 建一氏（赤坂四川飯店） 

服部 幸應氏 

（学校法人服部学園 服部栄養専門学校理事長・ 

校長／医学博士） 

三國 清三氏（オテル・ドゥ・ミクニ） 

村田 吉弘氏（菊乃井） 

滝 久雄（株式会社ぐるなび 取締役会長） 

 

＜ゲスト審査員＞ 

何 義釗氏（He Yizhao） 

沈 思明氏（Shen Siming） 

（順不同） 



  

 

【会場地図】 

ウエスティンホテル東京 

 

＜所在地＞ 

東京都目黒区三田１－４－１ 

（恵比寿ガーデンプレイス内） 

＜電話＞ 

０３－５４２３－７０００ 

＜交通＞ 

・JR山手線・埼京線「恵比寿駅」東口より  

「恵比寿スカイウォーク」で約７分。 

・地下鉄日比谷線「恵比寿駅」下車。JR方面 

出口より「恵比寿スカイウォーク」で約７分。 

 

※ 「ぐるなび印」・・・・・ぐるなびが持つ、“２１世紀

の食生活を豊かにする”というビジョンに基づ

いて作られる商品。 

“シェフの味をご家庭で”をコンセプトに、シェフのオリジナルメニューを商品化したものを指します。 

 

 

 

※ 大変お手数ではございますが、取材にご来場いただける方は下記「取材申込書」に必要事項をご記入の上、 

FAX にてお申し込みをお願いいたします。 

 

                  【本件に関するお問い合わせ先】 

株式会社ぐるなび 広報担当：若林、田中、田嶋 

TEL：03-3215-8818（代表）   FAX：03-3215-8810    e-mail： pr@gnavi.co.jp 

＜当日のお問い合せ先：広報 若林 080-1338-1589＞ 

 

FAX 送信表    株式会社ぐるなび http://www.gnavi.co.jp/ 
株式会社ぐるなび 広報担当：若林、田中、田嶋行  

Fax: 03-3215-8810 

 

 
媒体名｜  

御社名｜ 部署名｜ 

お名前｜ 

連絡先｜ 

ＴＥＬ：           ＦＡＸ： 

参加人数（お申込者を含む）｜       名様 掲載予定日｜ 

 

『ぐるなびシェフ BEST OF MENU ２００６決勝審査会』 取材申込書 


